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[ aru) ite vyjimecnou
vuni a chut Numaru

SENCHA CITRONOVA 3|2 it .
Sencha, sypany zeleny &aj s citronovymi tény 70 g 150 K¢

SENCHA ZLATE KVETY =g =kt .
Sencha, sypany zeleny &aj se smiZenymi kvétinovymi tény 70 g 150 K¢

2 BALENI ZELENEHO CAJE sk}2m
Jedna pfichut nebo mix, celkem 140 g 300Ke 280 K¢

DARKOVA TASKA Iz %7}
Dodateéna papirova taska na baleni 40 K¢




V4
Uvodni Slova
Oroz Holk= ClAL

Vazeny hoste,
dékujeme, z e jste navstivili Numaru. J s m e opravdu
pocténi, ze vas u nas muzeme privitat.

Nas pribeh zacal s Royem, profesionalnim fotografem,
ktery procestoval svét, nez se usadil v Praze. Kdyz m u
zacala chybét chut domova, oteviel Pocha, misto,

kde si mohl kdykoli doprat korejské jidlo.

Jako typicky Korejec, ktery se neobejde bez soju

a polévky, prenes/ Roy svij vkus i do nasich receptu
Postupem casu jsme si vytvorili viastni charakteristické
chuté, vietné domacich omacek a kimchi.

Diky vasi podpore jsmme mohli otevrit Ggogi, oblibené
misto pro milovniky korejského BBQ. Zde si miizete
pochutnat nejen na lahodném BBQ, ale také na
klasickem korejském poulicnim jidle a uzit si zabavu
v nasem karaoke.

A nynis Numaru prindsime korejskou kuchyni
ke svetovému stolu, spojujeme tradicni koreny
s globalnimi viivy, abychom vam nabidli svezi
a otevreny kulinarsky zazitek.

Nai miady tym kucharu z ruznych koutu sveta vytvari
jidla, ktera jsou autenticka a zaroveri pristupna kazdému.
Doufame, ze si z N u m a r u odnesete nové chuté, krasné
vzpominky a pocit domova, at uz jste odkudkoli.

Dobrou chut. Masitge deusejo 21IH EHIS!

S pritelskym pozdravem,
Tym Numaru

NASE SESTERSKE ZNACKY
PRAHA GGOGI : Spalena 98/31, Praha 1-Nové Mésto PRAHA POCHA : Oldrichova 506, Praha 2-Nusle

Stdl Piny Tepla
H0| A= Al

Sdileni kultury Lis
Korejské jidlo je urceno ke sdileni. Pokrmy se pokladaji doprostred stolu, aby si kazdy mohl vzit.
Tato tradice odrazi koncept Jeong, pocit tepla, propojeni a sounalezitosti.

Rozmanitost a rovnovaha z&
Kazdé jidlo zahrnuje nekolik priloh (banchan), které nabizeji pestrou smes chuti a Zivin.

Harmonie chuti =3}
Sladké, slané, pikantni a kyselé tény se harmonicky dopliuji a wtvareji vyvazenou chut.

Sezénnost a fermentace =4
Korejska kuchyne si ceni sezénnich surovin a hlubokych chuti, které vznikaji fermentaci.
Typickymi priklady jsou kimchi a doenjang.



BAN COURSE MENU :¢:/

_IA_HI_I- 3§|_é [H|1'?- 1/3/6/7/8/m

O SOBANU
Soban (£, /| vi#8), coz v korejstine znamena ,,mal y tac’, je tradiani dreveny stolek pouzivany

k podavani individualnich jidel. Ruane vyrabeny s peclivosti odrazi eleganci a prakticnost
korejské stolovaci kultury. Soban neni jen stolek, symbolizuje pohostinnost a dulezitost
yvazeného, promysleného jidla pripraveného pro kazdeho hosta. Nase Soban Course je

inspirovana touto tradici, rafinované trichodové menu oslavujici harmonii, dédictvi a sezénni chuté.

1. SIKJEON 4i&
Kimchi Jeon - Korejska kimchi palacinka
Lehce krupava a jemné korenena palacinka s kimchi

2. MANCHAN Btz
JEONJU YUKHOE BIBIMBAP

Miska teplé ryZe podavana s cerstvym korejskym tatarakem z hovéziho masa (yukhoe),
sezonni zeleninou, morskymi rasami a pastou gochujang (chilli pasta).

Séfkuchar: Vyrostl jsem v Jeonju, mésté bohatém na tradiéni korejské chuté.
UZ od miladi jsem se ucil vyznam sezénnosti a upfimnosti prostfednictvim jidel s rodinou.
Sdileni Bibimbapu byl zptsob, jak jsme projevovali pééi.

Numaru’s Yukhoe Bibimbap zachycuje ducha Jeonju a oZivuje tuto vzpominku.
Michani ingredienci mé pripomina prochazky jeonjuskymi ulickami s rodinou.
KaZdy kousek zabaleny v morské rase ma chut domova.

3. MAMURI 0t22|
MATCHA zmrzlina & MOCHI

Jemna zmrzlina ze zeleného ¢aje matcha s mochi plnénym cervenou fazolovou pastou.




ibami, zeleninou, ryZovymi kolacky,”
nudlemi a dalSimi ingrediencemi,
stylu horkého hrnce. Sestavte si
pokrm a zabalte ho do cerstvé zeleniny
a ryze na strané. Servirovano se zeleninovym salatem,
ssamjangem a cesnekem pro zabaleni masa do ‘ssamu
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Prague BuIgog zeiet g

Ssam, ktery je podavan spolu s menu na gril, je servirovan pouze jednou na stdl, i kdyZ je objednan duplicitné.
TE M 2T HISEl= 42 T2 Hix 5= F2AI0K HIOISE sHHE HISEILICE

7/

A

VEPROVE100G &hxiT7|

HOVEZI CHUCK EYE ROLL100 G
A117| HowiE

KACHNI100 G 2z/17|

- Pro vasi prvni objednéavku si vyberte libovolnych
200g z vySe nasi nabidky masa — mixovani je
povoleno pro prvni 200g.

- Vyvar, ktery tvofii zaklad omacky bulgogi,

je mozné doplriovat.
860 K¢

EX'I'RA M Aso 'IOO Jednou po zadani poéateéni objednavky budete mit mozZnost pridavat dalsi porce
g Z rozsifené nabidky masa pro vétsi rozmanitost.

') HOVEZI CHUCK EYE ROLL 4AT117| X0i0|= 265 K¢
) HOVEZi BUCAESAL ATJ|SKH& Hovézi biigni sval 395 KE
) HOVEZITOSISAL AT1J| EAIY Hovézi plec - vrchni &ast 375 K
) HOVEZI DEUNGSHIM ATJ|SA Hovézi svickova 355 K¢
| VEPROVE MOKSAL SHXITIJ| 24 Vepfové krkovicka 205 K¢
) KACHNIi MASO Qz|117| 24 265 K¢

EXTRA PRO GRIL BULGOGI

EXTRA BUSUT TS HiAl %7} . ') EXTRANUDLE 2123} 5
Extra smés hub 150 Ké Extra sklen&né nudle / Udon 105 K¢
EXTRA SSAM &t =7} ") EXTRATTEOK & %37}

Extra listy salatu 85 K¢ Extra ryzové kolacky 155 KC



Smisen
BBQ) set

A17] + EHAITD| HHHIF ME

Prémiovy korejsky smiseny BBQ set

s yukhoe. Obsahuje marinované syrové
hovézi (yukhoe), hovézi svickovou, steak
yhanging tender" a vybér mezi veprovym
buckem nebo krkovici. Podavame

s grilovanou zeleninou (cuketa, cibule,
zampiony), listy chryzantémy, mékkymi
tortillami, Cerstvym ssam se salatem,
Gesnekem a nasimi originalnimi omackami,
idealnimi pro baleni a vychutnani masa
korejskym zplisobem.

S
HOVEZI YUKHOE

S

HOVEZI DEUNGSHIM 100 G

HOVEZIi TOSISAL 100 G
VEPROVY SAMGYEOP
NEBO MOKSAL 100 G

&

1500Ké 1300 K¢

Ssam, ktery je podavan spolu s menu na gril, je servirovan pouze jednou na stuil, i kdyzZ je objednan duplicitné.
2 Hise 2 HISkl= &2 T2 His 25 =2 A< HIOIEE sHHEEHISEILICE




HOVEZ| YUKHOE

HOVEZI DEUNGSHIM 200 G

HOVEZI TOSISAL 100 G

ZELENINA A TORTILLA

ovez BBQ set
A117| HHIF NIE =sem

Prémiovy korejsky hovézi BBQ set s yukhoe.

Obsahuje marinované syrové hovézi (yukhoe), 200 g
svickové a 100 g steaku z ,,hanging tender*. Podavame

s grilovanou zeleninou (cuketa, cibule, Zampiony), listy
chryzantémy, mékkymi tortillami, Cerstvym ssam saldtem,
¢esnekem a nasimi originalnimi omackami. Idedlnimi pro
zabaleni masa do ,,ssam* a vychutnani korejskym zplisobem.

1650-Ké- 1450 Kc

Ssam, ktery je podavan spolu s menu na gril, je servirovan pouze jednou na stil, i kdyZ je objednan duplicitné.

T2 HRIENHESE=E A2 128 s S5 72

AL EIOISE SO RISEILILE



HOVEZI YUKHOE

P

VEPROVY SAMGYEOP 100 G

VEPROVY MOKSAL 100 G

VEPROVY HANGJUNG 100 G

ZELENINA A TORTILLA

Veprovy BBQ set
EHARIZAD| HHIR MIE v/sem

Prémiovy korejsky veprovy BBQ set s yukhoe.

Obsahuje marinované syrové hovézi (yukhoe), veprovy
bucek, krkovici a kiehkou panenku. Podavame s grilovanou
zeleninou (cuketa, cibule, zampiony), listy chryzantémy,
mékkymi tortillami a ¢erstvym ssam salatem, cesnekem

a nasimi originalnimi omackami. Idealnimi pro zabaleni
masa do ,,ssam“ a vychutnani korejskym zplsobem.

1270 ké 1065 KE

Ssam, ktery je podavan spolu s menu na gril, je servirovan pouze jednou na stil, i kdyZ je objednan duplicitné.

T2 HRIENHESE=E A2 128 s S5 72

AL EIOISE SO RISEILILE



VEpﬁOVE M Aso Korejské BBQ grilované primo u vaseho stolu! Minimdlni hmotnost
prvni objednavky je 300 g, dalsi objednavky Ize zaddvat po 100 g.

" VEPROVE PLATKY SAMGYEOPSAL Z210|A Alziat
K-BBQ Samgyeopsal, platky mraZzeného veprového blGéku. (100 ) 205 Ké

) VEPROVE MOKSAL H{XI117| S& .
K-BBQ Moksal, vepFova Krkovice. n00g) 205 K€

' VEPROVE HANGJUNG EHXITJ| &Eat %
K-BBQ Hangjungsal, veprova kréni panenka (populdrni korejsky fez z krku a plece) (100 g) 295 Kc

HOVEZi M ASO Korejské BBQ grilované pfimo u vaseho stolu! Minimdini hmotnost
prvni objedndvky je 300 g, dalsi objedndvky Ize zaddvat po 100 g.
' HOVEZITOSISAL 41| EAl& «
K-BBQ Tosisal, hovézi ,hanging tender*, oo 9) 375 KC

() HOVEZI GALBISAL JUMULLEOK 4AT117J| ZH1& FE2 lem -
K-BBQ Galbisal Jumulleok, marinovana hovézi svickova z pupku. (100 g) 395 Kc

(' HOVEZI DEUNGSHIM 41| Sa! .
K-BBQ Deungshim, hovézi svickova s lehkou a stavnatou chuti. (100 g) 355 K¢

(" HOVEZI BUCHAESAL 4T1J| SxHat

K-BBQ Buchaesal, ¢ast masa z pfedni nohy s rovhomérnym mramorovanim, -
#vykava a Stavnata chut, se nazyva Buchae (=véjif), protoZe vypada jako ruéni véjit. (100 g) 395 K¢

EXTRA NA GRILOVANI

() SSAM #t =7} Extra listy salatu 85 K¢
) KIMCHINA GRIL 3012 2IXl =7t N5 Ké
) SALAT &34 %7} 75 Ke
' ZELENINA NA GRIL 0|2 k4 =7} 85 K¢

' BUSUT NA GRIL 70|12 25 Hi41 £J} Extrasmés hub 150 K¢
" TORTILLA |0} =7} 85 K¢

' DUSENA RYZE 27|t 65 K¢

Ssam, ktery je podavan spolu s grilovacim menu, je servirovan pouze jednou na still, i kdyZ je objednan duplicitné.
T2 Hi= EH HIZk= &2 T8 s 35 F2A0I HIOIEE sHHE HISEILICE



Gimbap & Sushi zigzr & =gt [et][e

UDON SET SSHE sem

Sushi/gimbap + zelny salat s dresinkem
yuzu + nudle Udon s rybimi kolacky

a moiskymi fasami. Podava se se
sGjovou omackou a wasabi.

") ASET axe
Bulgogi (korejské marinované
hovézi maso) gimbap 5 ks

390 K¢

- BSET BxE
Syrovy a grilovany losos

nigiri 4 ks -
430 Kc

SUNSET ON THE BEACH #=#4/&/m
NUDE GIMBAP M8&3&

Nude Gimbap je styl gimbapu, kde je morska
fasa zabalena uvnitf ryZe a na povrchu jsou
rizné ingredience.

Venku :

krab, krevety, tenkatsu, sezamové
seminko, maijo, teriyaki.

Uwvnitr :

smetanovy syr, smazena krevetka,

nakladana redkev.
8ks 375 K¢

) GIMBAP Z LOSOSA ©i0f 21t 1/2/4/6/1

RyZové rolky obalené moiskymi Fasy se syrovym lososem, krevetami, paZitkou
nakladanymi fedkvickami a avokadem. Podavano s teriyaki majonézou.

9ks 395 KE
HOVEZI’WKHOE GIMBAP gﬂ agl‘ 1/2/6/n

RyZové rolky z morskych fas s raw hovézim (£8]), krevetami, nakladanou fedkvi,
pazitkou a avokddem. Podavano s teriyaki majonézou.

9ks 395 KE



Sashimi Ao

NARU SET LIZHE =4 4

Korejsky studeny tatardk z hovéziho masa

s cerstvym Zloutkem, podavany s lososovym
sashimi a sladkymi a pikantnimi studenymi
nudlemi. Smichejte Yukhoe se Zloutkem,
potom jej spolu s nudlemi a zeleninou zabalte.

() LOSOSOVE SASHIMI 210§ AtAIDOl 4/6

*a% | I = |
.| @

HOVEZi YUKHOE 417|=3

LOSOSOVE SASHIMI 210 AAIOI

BIBIM GUKSU Higt 54

950 K¢

Lahodné platky cerstvého syrového lososa podavané se séjovou omackou,

wasabi a €erstvou zeleninou.

HOVEZI YUKHOE 4AT117| 23] /3/6/m

8 ks 395 K¢

Fantasticky ochucené studené syrové hovézi maso, béZné oznacované jako korejsky tatardk,
pFipravené na bazi s6jové omacky. Podava se s cerstvym Zloutkem, ktery je uréen k promichani

100 g 395 K¢

)
=
g




v , v
- smazene kure Kfupava korejska kufeci kiidélka obalena

ve zlatavém ¢eském medu, znamém svou

v ” i e i o
m m m cistou, kvétinovou chuti, staletou véelarskou
S Ces ky Ede tmdic;a sbérem z nedoééenych luk.
e Dokonala harmonie vyrazné korejské
I'"_lq_ O'ILI XI?_I 1/3/6/11 kfupavosti a pfirodni evropské sladkosti.

Kazdé sousto vas vezme na cestu z poli
Cech az do srdce Soulu.

8 ks : 315 KC

OTHER FLAVORS
OF CHICKEN

"' ORIGINAL FRIED CHICKEN
S0/ kIR VT

Korejska smaZena kufeci kiidélka
v kfupavém tésticku.

(%% YANGNYEOM FRIED CHICKEN
\”:_, Ly k|21 1/3/6/8/M

Smazena kufeci kfidélka ve sladko-pikantni
omacce.

' KKANPUN FRIED CHICKEN /s

EE KIB1 V306
Smazena kufeci kiidélka ve pikantni
sladko-kyselé omaé&ce.

8 ks: 315 Kc

EXTRA PRO K-CHICKEN

' OMACKA A4 =3}

Extra omacku (Yangnyeom) 40 K¢
T — )
HAEIA =t 70 KC

() SLADKE BRAMBOROVE HRANOLKY
* Obrazek slouZi pouze pro ilustraéni tcely. TR0 =711 85 K&

Ol0IXl= GIAIZ OIOIXIILICE



Domaci Tteokbokki

IIJ:-I HHO .Ax" II-IEOI wsfz,mJ

= —_ T 11

Mékké ruéné vyrabéné domaci ryzové kolacky ve sladko-pikantni Gochujang omacce s rybimi kolacky,

vejcem a riznymi dalSimi prisadami.

* Dal3i prisady Ize vybrat pouze pfi zadani poéate¢ni objednavky. 58 5 KV
GE0l= ERIETH 2T ] 20 =IHEES 2 T2 A2 MEHSEA & UASLICE Cc

EXTRA PRO TTEOKBOKKI

NUDLE 5 Z=JH(E8/2128/2S

Batatové nudle / Ramen / Udon 105 K¢
TTEOK 100 g 27}

RyZové kolatky 155 K¢
SYR XX %7}

syr mozzarella nahofe TI5 KE



Nudle ==

K=<l ~
o il

Klasicky korejsko-¢insky nudlovy pokrm s bohatou
oméackou z éernych fazoli. Cinské jidlo, které pfinesli
do Koreje &insti pfist&hovalci po roce 1882 béhem
modernizace zemé, bylo upraveno podie korejskych
chuti. Hlubokou, slanou chut dodava restovana pasta
chunjang (€emna fazolova pasta) smichana se zeleninou,
ktera vytvafi jemné nasladlou omacku plnou umami,
jez obaluje kazdé sousto nudli.

VYBERTE S| ZALIVKY

. SEZELENINOU ALANYZOVYM
- OLEJEM E2i= @2 HA B v=/6/m

S VEPROVYM MASEM GHXITIJ| MEE 1/3/6/10

S KREVETAMI MS EE} 1/2/3/6/14

360 Kc

JJAMPPONG K

Pikantni korejska polévka s nudlemi, smés{
mofiskych plodi, jako jsou chobotnice, krevety,
vongole a zeleninou v bohatém vyvaru. Cinska jidla,
ktera Cifané pfivezli do Koreje béhem modernizace
zemé po roce 1882 a piizpuisobili je korejskym chutim,
se stala soucasti korejské kulinaiské kultury.

395 KC
HAEMULUDON  [ie:| @
o= LS /2464 : | |

Silné nudle Udon s jemnym vyvarem z dashi a séjové
omacky, dopinéné cerstvymi moiskymi plody.

380 K¢



7 %‘
BUSUT JAPCHAE "<
AEHIOIS HIAL EHH

Jemné nasladlé a slané smaZené sklenéné nudle

s ¢erstvou zeleninou a péti druhy hub - jidaSovym
uchem, Zampiony, smrZi, shiitake a hlivou kréalovskou.
Kombinace lokalnich eskych hub a 100 g stavnatého
grilovaného ceského hovéziho masa pfinasi

na talif zdravou chut pfirody.
485 K¢

P { BUSUT JAPCHAE (BEZ MASA) -

K3
KREMOVE TESTOVINY
S HOVEZIM MASEM
AH|0I=3 38! MIAEL
Krémové téstoviny s jemné grilovanymi platky ¢eského
hovéziho masa (100 g), slaninou, zeleninou a mletym
hovézim a vepfovym masem. Vyberte si mezi vyrazné
pikantni pfichuti Mala nebo bohatou chuti korejského
doenjangu (fermentovand s6jova pasta).

~ BO5Ké
VYBRAT PRICHUT

MALA KREMOVE TESTOVINY /_/_/
02t 38 IEAE} 1/5/5/6/7/9/m

~ DOENJANG KREMOVE TESTOVINY
| EIEH 32 MAEL 1/2/6/7/9/1

) MALA KREMOVE TESTOVINY /_/_s
012 3 TRAE} 1V3/5/6/7/9M
Téstoviny v krémové omacce Mala (kombinace

seuanskych pepil a suSenych chilli papricek)
se slaninou, zeleninou, mletym hovézim
a vepfovym masem.

) DOENJANG KREMOVE TESTOVINY
EIZ 38 MAEL V/3/6/7/9m

Téstoviny v krémové omacce Doenjang

(tradiéni korejska s6jova pasta) se slaninou,
zeleninou, mletym hovézim a vepfovym masem.

355 Kc




- Bbyeo
- Haej Jang-gu
i oH&= ™

quiivé polévka na kocovinu pfipravena z b vyvaru z veprovych kosti, vepiovych
obratld, perillového pragku, sklenénych nudl[a ého zeli. VWzivna a uklidiujici, idealni

na zotaveni po dlouhé noci. V Koreji .,haejang“ oznacuje tradici obnovy téla po piti teplym,

~ vyzivnym jidlem, které pomaha progistit organismus a doplnit energii. Tato polévka je vic nez
. jen lék na kocoviny, je to dusi hiejici pokrm pfedavany po generace.

!
- e
g Y

465 K¢




Polévka s ryzi === o

VSechny nase polévky na vyvarovém zakladé podavame v tradiéni korejské misce ttukbaegi. Tato silna keramicka
nadoba udrzuje teplo a zvyraziuje chut, takze vase polévka zlistane tepla a lahodna po celou dobu jidia.
DE =2 Qo= S8 BE0110 E0IE Colk= si=4 ST 2724 MISEI22 ALANHLHLE =20 [EESHD 2AUH RKIEILICE

Vydatny gulas z fermentovaného domaciho zralého kimchi
s proteinem dle vaseho vybéru. Patfi mezi nejoblibenéjsi jidla
pro dusevni pohodu v Koreji.

/7 SVveprovym masem
) stofu == 2K U ghxima) ZRIMH

300 K¢

TTUKBAEGI BULGOGI =71 E17]

Tradiéni korejsky gulas z tenkych platkd hovéziho masa
marinovaného ve sladko-slané omaéce na bazi séjové omacky.
Dusi se se zeleninou, sklenénymi nudlemi a bohatym vyvarem.

320 K¢

NAEJANG-TANG L= = _4 4 o

Bohatd a kofenéna polévka z hovéziho kostniho vyvaru

s vnitinostmi (drstky, jazyk, vepiové srdce), ochucena perillovym
praskem. Podavame ji se sklenénymi nudlemi, &inskym zelim

a houbami (jidaSovo ucho, hifva, shiitake). Ozdobena paZitkou, nabizi
vydatné a hiejivé jidlo, idedIni pro dopinéni energie a obnoveni sil

485 K¢

03
A ol ﬁj‘._

_ kTl
CALETANE EW A

Jemna hovézi Zebirka pomalu vafena v éirém a chutném
vyvaru. Polévka je dochucena jemnym kofenim a podava se
se sklenénymi nudlemi.

580 K¢

Vsechny polévky se podavaji s ryzi.

==% MHis= S0 MISELICE



DOLSOT BIBIMBAP

o
S&H|ggr vs/i4)/em

Bibimbap je tradiéni korejské jidlo s pestrou
smési ryZe, riznorodé zeleniny a proteinu, dopInéné
smaZenym vejcem a podavané s pikantni bibim
omackou (korejska pasta z €erveného chilli).
Néazev ,bibimbap* znamena ,,michana ryZe*

a jde pfedevsim o harmonii chuti a textur.

VYBERTE SI ZALIVKY

(0 STOFU 7 st Higer

r S KURECIM MASEM 17| H|gigt

(| SHOVEZIMMASEM 4T1J| Hligt
|

280 K¢

TIP »
Pridejte si tolik pikantni a kyselé bibim omacky, kolik
chcete, a vSechny ingredience s ryzi dobfe promichejte.

HALLA-SANKIMCHI .
BOKKEUMBAP staist 2ixis28

Smazena ryZe plna domaciho kimchi, uzené slaniny
a rozpusténé mozzarelly, tvarovana jako ikonicka hora
Halla na ostrové Jeju. Navrchu mékké vafené vejce,
posypané mofskymi Fasami a sezamovymi seminky.
Toto jidlo spojuje pikantni, slané a uzené chuté

do pohodiného pokrmu. Rozbijte vejce, promichejte

a vychutnejte si chut vulkanické duse Koreje.

TP 310 K¢

Hallasan je nejvyssi hora
Jizni Koreje, neaktivni sopka
na ostrové Jeju.




Banmo Tofu Kimchi Jeyuk
HHD CE 2IXIRIS s
Chutoveé vyrazné restované vepiové maso (je-yuk) s pikantnim a kyselym kimchi, dopinéné ptilkou

bloku tofu. Podava se na tortille a spojuje vyrazné chuté kimchi a veprového s jemnosti tofu a Zzvykavou
texturou tortilly, coz nabizi jedineény a chutny fazni zaZitek.

V korejstiné se forma na tofu i blok tofu nazyvaji ,,mo*. Jeden ,,mo* obvykle vazi 300-400 g,
a polovina této davky se nazyva ,,ban mo*.
405 Kc

TIP Postup vyroby tofu, kterému se Fika ,,asijsky syr“.

& - S

Tofu je blok proteinu vyrobeny srazenim sojového mléka, které se
pfipravuje namadenim a mletim séjowch bobu ve specialni formé.

Toto menu se nepodava s ryZi.
Ol M= 3712101 1 MISTIX| 2SLICE




Prilohy o=

v3fm o
KIMCHI JEON SE SYREM
K= XA

Slana a kifupava palaéinka pinéna pikantnim
fermentovanym domacim kimchi a doplnéna
kimchi omackou, navrchu s mozzarellou

a podavana se sojovou omackou na namacdeni.

2ks 155 K¢
4 ks 225 K¢

‘omlimEﬂmNﬁi'
T QEIKIE ZKI VM 2ks 125 KC

’ 4ks 195 K&

SMAZENE MANDU "7
BIEgIR 7

Smazené korejské tasticky pInéné
zeleninou podavané se séjovou omackou.

155 K¢

DETSKY JIDELNI SET /"
Oi2I0I12 M+

Udon + Salat s yuzu a sluneénicovymi
seminky + Smazené krevety + Pomerance.

225 Ke




Saldaty sac

EDAMAME *
ale =g Ve
Edamame fazole (nezralé séjové boby) s maldonovou soli.

(’:2:' * Bez lepku

130 K¢

SALAT Z MORSKYCH RAS ~~
O S0 &2 E ™

Wakame, fasy nori, edamame, lanyzovy olej,
dynova a sluneénicova seminka.

130 K¢

Dezerty oxe

PANNA COTTA
EI-LI_ EEI_ /3/7/8

Italsky pudink pfipraveny svafenim smetany
a cukru, pfidanim vanilky a Zelatiny, ozdobeny
cervenymi fazolemi a mochi.

100 K¢

CREME BRULEE
EEIEI EEE" 1/3/7/8

Bohaty francouzsky krémovy zaklad se ztuzenym
karamelizovanym cukrem a Cervenymi fazolemi.

15 Ké



Seznamo |
Alergenu i s

e

K| MEH S g Ty

LEPEK

pSenice, Zito, jeémen, oves, Spalda, kamut nebo jejich odridy

KORYSI

a vyrobky z nich

VEJCE
a vyrobky z nich

RYBY

a vyrobky z nich

ARASIDY
a vyrobky z nich

SOJA

a vyrobky z nich

MLEKO

a vyrobky z néj

SKORAPKOVE PLODY

mandle, liskové ofechy, vlasské ofechy, kesu ofechy, pekanové orechy.
para of‘echy, pistacie, makadamie.

CELER
a vyrobky z néj

HORCICE

a vyrobky z ni

SEZAM

a vyrobky z néj

OXID SIRICITY A SIRICITANY

v koncentracich vyssich ne 10 mg, mU/kag, L, vyjadreno SO,

VLCi BOB
a vyrobky z néj
MEKKYSI

a vyrobky z nich




